
 
 

 

Welkom in wijnbar Vinarchist. Centraal in ons concept staat verrassing, ontdekking en verwondering. 
De wijnwereld verandert en er is een nieuw leger aan jonge wijnmakers bezig aan een opmars. 
Wijnmakers die met respect voor terroir en traditie, maar met een drang naar verandering de 
wijnwereld kleur geven. Wij willen deze wijnmakers afhelpen van het “onbekend-onbemind" imago. 
We verwelkomen je dan ook graag om hier te komen genieten van een zorgvuldig geselecteerd en 
uitgebreid gamma topwijnen. Voor diegenen met een klein hongertje zijn er kaasplankjes en fijne 
charcuterie te verkrijgen. Natuurlijk kan een mooie selectie spirits ook niet ontbreken. Twijfel niet 
langer en droom weg in een authentieke wijnbar. 

We wensen u veel proefplezier,  
Les Vinarchistes 

 
 
 
 
Bienvenue au bar à vin Vinarchist ! La surprise, la découverte et l'émerveillement sont au cœur de 
notre concept. Le monde du vin est en train de bouger et il existe une nouvelle armée de jeunes 
viticulteurs en pleine croissance, qui aspirent à un changement et une nouvelle expérimentation, 
dans le respect du terroir et de la tradition. Nous voulons les aider à se défaire de cette image de 
« inconnu / mal-aimé ». Nous vous invitons à venir apprécier une large gamme de vins de qualité, 
sélectionnés avec soin. Envie de grignoter ? Des planches de fromages ou de charcuteries fines 
sont disponibles. Une belle sélection de spiritueux ne manque naturellement pas à l’appel. N’hésitez 
plus et venez nous rendre visite dans notre authentique bar à vin. 
 
Nous vous souhaitons une excellente dégustation, 
Les Vinarchistes 
 
  



 
 

–  

Huisgemaakte kroket van chorizo en paleta – Croquette de chorizo et paleta fait maison € 8 stuk / pièce  
- Winepairing : MontRubi « BLACK 2021 » Biodynamie  € 6.70 

 

Garnaalkroket - Croquette de crevette  € 10 stuk / pièce 
- Winepairing : Vignobles Malidain « Mysterres 2023 » Bio  € 5.20 

 
Gepocheerd ei – Oeuf Parfait   

       Gestoofde prei en kurkumaroom – tombée de poireaux et crème curcuma € 15 / € 22 
- Winepairing : Jasci « Pecorino 2022 » Bio € 6.30 

 

Tartiflette au reblochon (7) € 18 

- Winepairing : Domaine de Fondrèche Blanc 2023 Bio € 7.30 
 

Gebakken keizerbaarsfilet met paddenstoelen – Filet de bar imperial aux champignons  € 20/ € 28 
- Winepairing: Quinta de la Rosa « Branco Reserva 2022 »  € 9.00 

 

Gebakken kotelet van melkkalf met dragon – Côte de veau de lait sautée à l’estragon € 26 / € 36 
- Winepairing : Domaine de Fondrèche « Domaine Rouge 2022 » Bio € 7.00 

 

Dry Aged Contrefilet « Simmental by Dierendonck  » 
Bio en lokale seizoensgroenten / Légumes de saison bio et locaux  € 27 / € 37 

- Winepairing: Domaine la Florane « Echevin 2021 » Biodynamie € 7.60  

 

Côte à l’os  « Oedslach by Dierendonck  » (per/à 2 pers .)  
Bio en lokale seizoensgroenten / Légumes de saison bio et locaux € 53 pp 

-  Winepairing : Calmel & Joseph « La Folie Douce »  € 8.40 

Crème brûlée aux agrumes € 12,00 
-   Winepairing : Château d’Aydie « Pacherenc du Vic Bilh Doux  » € 9,00 

 
Blanc manger met speculoos  e n perensiroop 
Blanc manger avec speculoos et sirop de poire € 12,00  

-  Winepairing : Lapeyre Jurancon Moelleux  € 8,00 

 

 
Thursday: 18:30-21:30 Friday/Saturday: 12 :30-14 :30 / 18 :30-21 :30  

Sunday: kitchen closed, small hunger menu available 



 
 

(more choice in our wine list, ask for it) 
- Cava Pupitre Imperial Reserva € 6.00 € 28.00 
- Domaine Neumeyer Cremant d’Alsace  € 46.00 
- Champagne Deutz Brut Classic  € 14.50 € 85.00 
- Champagne Jacquesson 746  € 110.00 

(more choice in our wine list, ask for it) 

Local 

- Victor Gin (Koksijde)  € 13.00 
- Oxygin (Oostduinkerke)  € 13.00 
- Churchill’s Gin (Wevelgem)  € 13.00 

Foreign 

- Darnley’s View (London) € 13.00 
- Gin Mare (Spain) € 13.00 
- Etsu (japan) € 13.00 
- Colombian Aged Treasure (Colombia) € 13.00 
- Sorgin Based on Sauvignon (France) € 13.00 

- La Guita Manzanilla Dry € 7.00 
- Inocente Fino Dry € 8.50 
- Lustau Fino Jarana Dry € 9.00 
- Lustau Moscatel Emilin Very Sweet € 9.00 

- Lustau Blanco € 10.00 
- Lustau Rojo € 10.00 
- Lustau Rosé € 10.00 
- Vermouth del Professore Rosso € 14.00 

- Niepoort Ruby € 7.00 
- Niepoort Tawny € 7.00 
- Niepoort Colheita 2019 € 15.00



 
 

- Henri Bardouin Artisanal € 8.50 

–  

- Pineau de Charentes Château Beaulon 5 ans blanc € 7.00 
- Floc de Gascogne Rosé Domaine Sancet € 7.00 
- Domaine Gardiès ‘Flor’ Muscat de Rivesaltes € 7.50 
- Château d’Aydie ‘Maydie’ Tannat € 10.50 

- Plat/Bruis Water  € 2.50 
- Plat/Bruis Water 0.5l € 5.00 
- Homemade Iced Tea € 6.00 
- Vers Fruitsap € 6.00 
- Fritz Kola Bio € 3.50 
- Koffie € 2.80 
- Thee (Kamille, Earl Grey Premium, Rozenbottel &Hibiscus, Green Mint, Gember) € 3.50 

!

- Jus de Mer 7,2% 33cl € 3.70 
- Brasserie de la Senne ‘Taras Boulba’ 4.5% 33cl € 3.50 
- Struise Brouwers ‘Pannepot Special Reserva 2014’ 10% 33cl € 8.10 
- Viven Master IPA 7% 33cl € 4.10 
- 3 Fonteinen Oude Geuze 6% 37.5cl € 11.80 
- Oud Beersel Oude Geuze 6.5% 37.5cl € 8.90 

- Classic Negroni (gin-campari-sweet vermouth)   € 14.00 
- Tom Collins  € 14.00  
- Stiggins’ Fancy (Plantation Pineapple Rum-Ginger Beer)  € 14.00 
- Boulevardier (rye whiskey-campari-sweet vermouth)  € 14.00 
- Espresso Martino  € 14.00 



 
 

 

–

Samenstelling van geaffineerde kazen met brood, fruit, noten en confituur.  (1,7,8) 
Composition de fromages affinés avec pain, fruits, noix et confiture. 

- Klein-Petit / Groot-Grand € 13.00 / € 20.00 

Bordje met de beste charcuterie uit Italië en Spanje (1) 
Assiette avec les meilleures charcuteries d'Italie et d'Espagne. 

- Klein-Petit / Groot-Grand € 17,00 / € 29,00 
 

Huisgemaakte varkensrillettes met heerlijk brood en uienconfituur (1,11)  
Rillettes de porc fait maison avec du bon pain et confiture d’oignons € 13,00 
 
Hoeveterrine van het huis met heerlijk brood en uienconfituur (1,3,11) 
Terrine campagnarde maison avec du bon pain et confiture d’oignons € 13,00 
 
Camembert au four € 14,00 
 
 

–  



 
 

 2.5 cl 5 cl 

- Janneau Grand Armagnac VSOP € 4.75 € 7.15 

- Darroze Les Grands Assemblages 12 ans d’age € 6.50 € 9.70 

- Marolo Grappa di Moscato Après 5 € 7.50 € 11.30 

- Delamain Premier Cru XO Pale & Dry € 13.10 € 19.75 

- Christian Drouin VSOP € 5.30 € 8.00 
- Boulard Grand Solage € 4.65 € 7.00 

- Botran Reserva 15y ( Guatemala ) € 5.65 € 9.00 
- Cartavio 1929 12y ( Peru ) € 5.45 € 8.65 

- Cihuatan 12 Reserva Especial ( El Salvador ) € 6.95 € 10.90 
- Compagnie des Indes Latino ( Guatemala ) € 5.60 € 8.90 

- Remedy Spiced Rum Aged in Belgium € 5.45 € 8.65 
- Diplomatico Mantuano ( Venezuela ) € 4.50 € 7.00 

- Diplomatico Reserva Exclusiva ( Venezuela )  € 6.00 € 9.55 
- Don Papa 7 Years ( Philippines ) € 5.65 € 8.95 

- JM Rhum agricole élevé sous bois € 5.10 € 8.10 
- La Hechicera Solera 21y ( Colombia ) € 6.95 € 10.90 

- Plantation Gran Anejo ( Guatemala & Belize ) € 5.00 € 7.80 
- Plantation Pineapple Dark Rum ( Barbados & Jamaica ) € 5.45 € 8.70 

- Rom Club Sherry Spiced ( Mauritius ) € 4.90 € 8.00 
- Ron Abuelo 12y Gran Reserva ( Panama ) € 6.50 € 10.25 

- Ron Malteco 15y ( Guatemala ) € 5.35 € 8.50 
- Ron Millonario 15y ( Peru ) € 7.00 € 11.00 

- Rum Malecon Reserva Superior 15y ( Panama ) € 6.10 € 9.60 
- Rum Nation Gran Reserva Limited Edition ( Guatemala ) € 5.80 € 9.20 

- Turquoise Bay Amber Rum ( Mauritius ) € 4.80 € 7.65 
 



 
 

 
Highlands 

- Mac Peat Single Malt (Gerookt – Tourbé) € 6.50 € 10.25 
- Glendronach Peated € 6.55 € 10.35 
- Glenglassaugh Revival € 6.50 € 10.25 
- Glengoyne 12y € 6.70 € 11.00 
- Old Pulteney 12y € 7.45 € 11.65 
- Old Pulteney Huddart (slightly Peated) € 7.85 € 11.90 
- Tomatin 14y Port Wood Finish € 7.95 € 12.45 
- Tomatin Legacy  € 5.10 € 8.05 
- Wilson & Morgan Highland Heart  € 5.60 € 8.90 
- Glenfarclas 15y € 8.60  € 13.40 
Speyside 
- Glenallachie 10y Cask Strength € 8.85 € 13.75 
- Glenallachie 15y € 8.20 € 13.20  
- Glenallachie 25y € 31.40 € 47.00 
- Tomintoul Tlath € 5.60 € 8.85 
- Tamdhu 12y  € 6.60 € 10.40 
Is lay (peated) 
- Bowmore 15y € 8.60 € 13.40 
- Bunnahabhain Stiuiredair (unpeated) € 6.35 € 10.00 
- Caol Ila 12y € 8.00 € 12.50 
- Kilchoman Machir Bay € 6.80 € 10.75 
- Laphroaig 10y € 6.35 € 10.00 
- Port Charlotte Heavily Peated 10y € 8.40 € 13.10 
- Port Charlotte Islay Barley 2012 € 9.30 € 14.50 
- Smokehead € 6.15 € 9.75 
- The Ileach (Sherry cask) € 6.55 € 10.35 
- Wilson & Morgan Islay House Malt € 6.05 € 9.60 
- Scarabus Single Malt 10y € 7.95 € 11.95 
Is lands 
- Jura 12y € 6.55 € 10.35 
- Jura Seven Wood € 8.70 € 13.55 
- Arran 10y € 8.35 € 13.00 
- Talisker 10y € 6.15 € 9.75 
- Mac of The Isles Rum finish € 7.00 € 11.00 
 
Lowland 
-Auchentoshan 12y € 6.00 € 9.50 

 



 
 

Campbeltown 

-Glen Scotia Double Cask € 7.00 € 11.00 
-Longrow Peated € 7.55 € 11.80 

 

- Gordon Graham’s Black Bottle € 4.25 € 6.85 
- Wemyss Malts Spice King € 6.15 € 9.75 
 

-Tyrconnell 10y Madeira Cask Finish € 6.95 € 10.95 
-Hyde Single Grain Whiskey € 5.50 € 8.70 
-Teeling Pot Still € 6.25 € 9.90 
-Teeling Plantation Rum Cask Finish € 5.90 € 9.40 
-Teeling Single Grain Whiskey € 5.95 € 9.45 
-Teeling Single Malt € 6.70 € 10.50 
-West Cork Peat Charred Cask € 5.30 € 8.45 
-Connemara Peated Single Malt  € 5.85 € 9.30 
-The Dublin Liberties 10y € 7.45 € 11.70 

-Penderyn Myth  € 6.25 € 9.90 
-Penderyn Madeira Finish € 7.15 € 11.20 

-Nikka from the Barrel € 5.80 € 9.20 
-Nikka Coffey Malt  € 8.00 € 12.50 
-Nikka Coffey Grain  € 8.00 € 12.50 
-Nikka Single Malt Yoichi € 9.95 € 15.45 
 

-Belgian Owl € 7.30 € 11.50 
-Gouden Carolus  € 6.60 € 10.40 
-Filliers 10y Single malt (Sherry cask) € 7.85 € 11.90 
 

-Amrut Indian Single Malt € 6.30 € 9.95 
-Paul John Bold (Peated) € 7.20 € 11.25 
 

-Kavalan Classic Single Malt € 8.30 € 12.95 



 
 

-Bain’s Single Grain € 6.60 € 10.40

-Buffalo Trace € 4.50 € 7.25 
-Koval Single Barrel € 6.30 € 10.00 
-Sazerac Rye € 7.40 € 11.55 
-Platte Valley € 7.40 € 11.55 

Sweet dreams: Life is bitter, so enjoy some sweet wines! € 16,00      

- 3 fortified wines (2.5 cl) to discover          

Carabirum : Jump from island to island in a few glasses € 16,00 

- 3 tropical rums (2,5 cl) to discover. 

Whiskypedia : walk from Glenn to Glenn! € 16,00 

-  3 Single Malts (2.5 cl) to discover 

 


